Tort truskawkowy bez
plieczenila

Dzisiaj jest nasz dzien — mdéj i P. To juz tyle lat wspdlnego
pataszowania moich stodkosci :).

Tort truskawkowy bez
pileczenila


https://dusiowakuchnia.pl/tort-truskawkowy-bez-pieczenia/
https://dusiowakuchnia.pl/tort-truskawkowy-bez-pieczenia/

500 g Swiezych truskawek + kilkanascie sztuk na wierzch
2 galaretki poziomkowe + 400 ml goracej wody
500 ml Smietanki 36%
5 tyzek cukru pudru (do smaku)
galaretka krystaliczna (przezroczysta) smak truskawka-wanilia
podtuzne biszkopty
Swieza mieta
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Galaretki poziomkowe rozpus$ci¢ w wodzie i zostawi¢ do
przestudzenia.

Truskawki bez szyputek zmiksowa¢ blenderem mus.
Kreméwke ubi¢ na sztywno z cukrem pudrem.
Galaretke wymiesza¢ ze zmiksowanymi truskawkami, a nastepnie
przelewa¢ je stopniowo do ubitej Smietany.

Wyla¢ troche masy do tortownicy o Srednicy 26 cm, a nastepnie
przekrojone na pot biszkopty uktadad przy brzegu formy (dzieki
temu, ze nalejemy troche masy bedzie tatwo je uktadac).
Wtozy¢ do lodowki aby masa troche stezata, a nastepnie wylac
catos¢ i ponownie wtozy¢ do loddwki.

Rozpusci¢ krystaliczng galaretke wg instrukcji na opakowaniu.
Na wierzchu tortu roztozy¢ truskawki i zalac¢ je tezejaca
krystaliczng galaretks.

Wtozy¢ do loddéwki — przed podaniem ozdobié mietgq.
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